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(54)实用新型名称

一种不粘不溢的蒸煮锅

(57)摘要

一种不粘不溢的蒸煮锅，包括锅体、置于锅

体内部的内胆。所述内胆包括内胆本体以及开设

在内胆底面和侧面的均匀分布的多个微孔，可以

有效隔离食物与锅底锅壁直接接触。使用时将所

述内胆放入锅体中即可，加入水开后将需要煮的

食物放入内胆中，再搭配所述防溢锅盖，在使用

所述内胆和防溢锅盖之后，可以有效解决面粉类

食物容易粘锅溢锅的情况，也无需专人看护，若

有其他事情耽误而暂时遗忘正在煮东西的时候，

也无需太担心会溢锅粘锅造成的食物口感和安

全问题。进一步的，搭配家中常见的蒸笼和锅盖

以后，加热即可蒸熟放在蒸笼里的食物。
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1.一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：包括锅体（2）和置于锅体（2）内部的内胆（3）；

所述内胆（3）包括内胆本体以及开设在内胆（3）底面和侧面的均匀分布的多个微孔

（31）。

2.根据权利要求1所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：所述内胆（3）高度为锅

体（2）高度的0.4倍‑0.6倍。

3.根据权利要求1所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：还包括置于锅体（2）顶

部的防溢锅盖（1）。

4.根据权利要求3所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：所述防溢锅盖（1）包括

锅盖（11）及套接在锅盖（11）上且与锅体（2）顶部相配合的T型橡胶圈（13）。

5.根据权利要求4所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：所述锅体（2）顶部内侧

设有与T型橡胶圈（13）相对的让位槽（21）。

6.根据权利要求5所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：所述锅盖（11）底面及下

半侧面开设有均匀分布的多个小孔（12）。

7.根据权利要求1所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：还包括与内胆（3）配合

的内胆提手（4）。

8.根据权利要求7所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：所述内胆提手（4）包括

横向顶板（42），分别固定连接在横向顶板（42）两侧的竖向侧板（44）以及固定在竖向侧板

（44）底部向外弯折的小钩（45）。

9.根据权利要求8所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：所述内胆提手（4）还包

括固定连接在横向顶板（42）上的弹性钢片（41）。

10.根据权利要求9所述的一种不粘不溢的蒸煮锅，其特征在于：所述横向顶板（42）中

部设有向内开口的两个非贯穿螺纹孔（46），所述弹性钢片（41）中部设有两个固定孔（47），

所述固定孔（47）与螺纹孔（46）相对，由螺钉（43）连接固定。

权　利　要　求　书 1/1 页

2

CN 213345313 U

2



一种不粘不溢的蒸煮锅

技术领域

[0001] 本实用新型涉及一种不粘不溢的蒸煮锅，属于厨房炊具技术领域。

背景技术

[0002] 现有锅具在煮面粉类食物（如面条、水饺等）时，非常容易出现溢锅粘锅甚至糊锅

的情况，既影响食物的口感又给厨具的清理带来困扰，严重时溢出的汤汁还会浇灭火焰，造

成安全隐患。如若有人在旁边看管，加水止沸、搅动食物，虽可避免此现象，但也给人造成麻

烦。

发明内容

[0003] 本实用新型为解决上述问题，在不改变现有锅具生产工艺的基础上，提供了一种

不粘不溢的蒸煮锅，包括锅体、置于锅体内部的内胆。

[0004] 作为进一步的解决方案，所述蒸煮锅还包括置于锅体顶部的防溢锅盖和内胆配合

的内胆提手，达到更好的防溢效果，方便地取用内胆。

[0005] 作为进一步的解决方案，所述锅体顶部设有与T型橡胶圈相对的让位槽，使得防溢

锅盖可以更好地置于锅体上。

[0006] 作为进一步的解决方案，所述内胆包括内胆本体以及开设在内胆底面和侧面的均

匀分布的多个微孔，可以有效隔离食物与锅底锅壁直接接触，所述内胆外壁几何形状与锅

体内壁相同，为间隙配合，所述间隙约为1mm。

[0007] 作为进一步的解决方案，所述微孔直径约为2mm，均匀分布在内胆的底面和侧面。

[0008] 作为进一步的解决方案，所述内胆高度约为锅体高度的0.5倍，有效防粘防溢的同

时又不至于装不下所煮食物。

[0009] 作为进一步的解决方案，所述防溢锅盖包括锅盖和套接在锅盖上且与锅体顶部相

配合的T型橡胶圈，所述锅盖底面及下半侧面开设有均匀分布的多个小孔，可以大幅缓解溢

锅现象，此外所述防溢锅盖平时也可作洗菜篮使用；

[0010] 作为进一步的解决方案，所述小孔直径约为5mm，均匀分布在锅盖的底面及下半侧

面。

[0011] 作为进一步的解决方案，所述内胆提手包括横向顶板，分别固定连接在横向顶板

两侧的竖向侧板以及开设在竖向侧板底部向外弯折的小钩，所述小钩可插入内胆微孔，帮

助内胆提手方便地提起内胆。

[0012] 作为进一步的解决方案，  所述横向顶板上固定连接有弹性钢片，使得提手使用更

加简单方便。

[0013] 作为进一步的解决方案，所述横向顶板中部设有向内开口的两个非贯穿螺纹孔，

所述弹性钢片中部设有两个固定孔，所述固定孔与螺纹孔相对，由螺钉连接固定。

[0014] 本实用新型的技术效果为：本实用新型所涉及的不粘不溢锅，具有蒸和煮的功能，

也可用于焯菜、捞米饭等，使用时将所述内胆放入锅体中即可，加入水开后将需要煮的食物
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放入内胆中，再搭配所述防溢锅盖，在使用所述内胆和防溢锅盖之后，可以有效解决面粉类

食物容易粘锅溢锅的情况，也无需专人看护，若有其他事情耽误而暂时遗忘正在煮东西的

时候，也无需太担心会溢锅粘锅造成的食物口感和安全问题。进一步的，搭配家中常见的蒸

笼和锅盖以后，加热即可蒸熟放在蒸笼里的食物。

附图说明

[0015] 图1是本实用新型所涉及的蒸煮锅的剖视图；

[0016] 图2是图1所涉及的防溢锅盖的剖视图；

[0017] 图3是图1所涉及的锅体的剖视图；

[0018] 图4是图1所涉及的内胆的剖视图；

[0019] 图5是本实用新型所涉及的内胆提手的主视图；

[0020] 图6是本实用新型所涉及的内胆提手螺钉连接处的剖视图；

[0021] 图7是本实用新型所涉及的内胆提手与内胆配合的剖视图；

[0022] 图8是本实用新型所涉及的带挡片的内胆剖视图。

[0023] 其中，1防溢锅盖、2锅体、3内胆、4内胆提手、11锅盖、12小孔、13T型橡胶圈、21让位

槽、31微孔、32挡片、41弹性钢片、42横向顶板、43螺钉、44竖向侧板、45小钩、46螺纹孔、47固

定孔。

具体实施方式

[0024] 以下通过附图对本发明的技术方案进行进一步详细说明。

[0025] 如图1所示，本实用新型所涉及的一种不粘不溢的蒸煮锅，包括锅体2、置于锅体2

内部的内胆3；还包括置于锅体2顶部的防溢锅盖1以及与内胆3配合的内胆提手4。

[0026] 如图1和2所示，所述蒸煮锅还包括防溢锅盖1，所述防溢锅盖1包括锅盖11和套接

在锅盖11上且与锅体2顶部相配合的T型橡胶圈13，所述锅盖11底面及下半侧面开设有均匀

分布的多个小孔12，可以大幅缓解溢锅现象，此外所述防溢锅盖1平时也可作洗菜篮使用。

[0027] 作为进一步的解决方案，所述小孔12直径约为5mm，均匀分布在锅盖11的底面及下

半侧面。

[0028] 如图3所示，所述锅体2顶部设有与T型橡胶圈13相对的让位槽21，使得防溢锅盖1

可以更好地置于锅体2上。

[0029] 如图4和图7所示，所述内胆3包括内胆本体以及开设在内胆3底面和侧面的若干个

微孔31，可以有效隔离食物与锅底锅壁直接接触，所述内胆3外壁几何形状与锅体2内壁相

同，为间隙配合，所述间隙约为1mm。

[0030] 作为进一步的解决方案，所述微孔31直径约为2mm，均匀分布在内胆3的底面和侧

面。

[0031] 作为进一步的解决方案，所述内胆高度约为锅体高度的0.5倍，有效防粘防溢的同

时又不至于装不下所煮食物。

[0032] 如图5和图6所示，所述蒸煮锅还包括内胆提手4，所述内胆提手4包括横向顶板42，

分别固定连接在横向顶板42两侧的竖向侧板44以及固定在竖向侧板44底部向外弯折的小

钩45，所述小钩45可插入内胆的微孔31，帮助内胆提手4方便地提起内胆3。
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[0033] 作为进一步的解决方案，  所述横向顶板42上固定连接有弹性钢片41，使得提手使

用更加简单方便。

[0034] 作为进一步的解决方案，所述横向顶板42中部设有向内开口的两个非贯穿螺纹孔

46，所述弹性钢片41中部设有两个固定孔47，所述固定孔47与螺纹孔46相对，由螺钉43连接

固定。

[0035] 实施例一：本实用新型在使用时，将内胆3放入锅体2内，注水后加热，待锅内水沸

腾以后，将待煮食物放入，再盖上防溢锅盖1，此时不需要专人看护，就可以有效避免粘锅溢

锅甚至发生危险情况。食物煮熟以后，使用内胆提手4按图7所示提起内胆，取出食物。进一

步的，还可以配合家中常见的蒸笼和锅盖，将所蒸食物放入蒸笼中，蒸熟即可。

[0036] 实施例二：与实施例一不同，如图8所示内胆3内侧面上部设挡片43，相应的，内胆

提手4的竖向侧板44向外弯折，使得内胆提手4可以与挡片43配合后将内胆3提出锅外。
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图1

图2
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图3

图4
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图5
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图6
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图7
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图8
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